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Tous nos prix s’entendent en euros et toutes taxes comprises 
 

 

 

A Dévorer 
 

Savoureux et Gourmand 

Fugace et Efficace 

Notre plat à dévorer ne prévient pas ! 

D’un jour à quelques semaines une inspiration subite 

Pour quelques bouchées de bonheur 

 

 

Cresson de fontaine 

Poêlée d’Escargots de Bourgogne  

Lard de Colonnata 

24 € 

 

Pâtes fraiches Maison  

Aux truffes Tuber uncinatum 

28 € 

 

 

 

 



 

*viande origine UE         ** viande origine France         *** viande origine USA  
 

Tous nos prix s’entendent en euros et toutes taxes comprises 
 

 

 

Saveurs de Saison 

Menu 44 euros 
 

Simplement 

 
Fraicheur de Coquillages et Salicorne 

Infusion au Thé Matcha 
 

Ou 
 

Pommes grenaille et jeunes pousses d'Epinards 
Andouille de bœuf de la maison Polmard  

Maquereau juste mariné 
 
 
 

Sérieusement 

 
Champignons et Blettes 

Lapin en différentes textures 
 

Ou 
 

Asperges et Chou au Poivre long 
Aile de Raie et Citron vert 

 
 
 

Subtilement 
 

Twist entre le Pavot et le Chocolat noir amer 
 

Ou 
 

Fraîcheur de Printemps 
Rhubarbe et parfums de Fleurs 
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Tous nos prix s’entendent en euros et toutes taxes comprises 
 

 

Préférences Gourmandes 

Menu 58 euros 
 
 

Simplement 
 

Agrumes : Citron, Kumquat et Orange 
Parfum de Sumac et Poivre du Kerala 

Saumon d’Ecosse Label Rouge en trois façons 
 

Ou 
 

Escalope de Foie gras juste poêlée  
Comme une Bouchée à la Reine aux Ris de veau 

Parfums de Vin Jaune du Jura 
 
 
 

Sérieusement 
 

Printanière d’Agneau en deux façons  
Ail des ours 

 
Ou 

 
Mogette de Vendée Label Rouge 

Condiment tomaté 
Médaillon de filet de Lotte au Lard d'Arnad DOP Vallée d'Aoste 

 
 
 

Subtilement 
 

Les Agrumes au parfum de Menthe 
Infusion de Camomille 

 
Ou 

 
Pudding aux saveurs de sous-bois 

Chocolat et Miel 
 

   

 



 

*viande origine UE         ** viande origine France         *** viande origine USA  
 

Tous nos prix s’entendent en euros et toutes taxes comprises 
 

 

 

 

 

Marché de la semaine 
Du mardi au vendredi 

Uniquement le midi 

 

Menu 34 euros 
 

 
 
 
 

Simplement 
 

Velouté Primavera  
Gambas juste grillées 

 
 
 

Sérieusement 
 

Pièce de bœuf Simmental 
Carottes en différentes textures 

Sauce façon Meurette 
 
 
 

Subtilement 
 

Douceur Chocolat Pistache et sa crème glacée 
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Tous nos prix s’entendent en euros et toutes taxes comprises 
 

 

 

Simplement Nos Entrées 

  

   

Fraicheur de Coquillages et Salicorne 

Infusion au Thé Matcha 

16 € 
 

Ou 

 

Pommes grenaille et jeunes pousses d'Epinards 

Andouille de bœuf de la maison Polmard  

Maquereau juste mariné 

16 € 
 

Ou 

 

Agrumes : Citron, Kumquat et Orange 

Parfum de Sumac et Poivre du Kerala 

Saumon d’Ecosse Label Rouge en trois façons 

18 € 
 

Ou 

 

Escalope de Foie gras juste poêlée  

Comme une Bouchée à la Reine aux Ris de veau 

Parfums de Vin Jaune du Jura 

18 € 
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Tous nos prix s’entendent en euros et toutes taxes comprises 
 

 

 

Sérieusement Nos Plats 
 

 

Champignons et Blettes 

Lapin en différentes textures 

25 € 

 

Ou 

 

Asperges et Chou au Poivre long 

Aile de Raie et Citron vert  

25 € 

 

Ou 

 

Printanière d’Agneau en deux façons  
Ail des ours 

32 € 

 

Ou 

 

Mogette de Vendée Label Rouge 

Condiment tomaté 

Médaillon de filet de Lotte au Lard d'Arnad DOP Vallée d'Aoste  

32 € 
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Tous nos prix s’entendent en euros et toutes taxes comprises 
 

 

Assiette de Fromages affinés 
   

14 €  

 

Subtilement 

Nos Desserts 

 

 

Twist entre le Pavot et le Chocolat noir amer  

14 € 

 

Ou 

 

Fraîcheur de Printemps 

Rhubarbe et parfums de Fleurs 

14 € 

 

Ou 

 

Les Agrumes au parfum de Menthe 

Infusion de Camomille  

16 € 

 

Ou 

 

Pudding aux saveurs de sous-bois 

Chocolat et Miel 

16 €  
 


